Menu tygodniowe w Restauracji Avangard
Poniedziałek

Mozzarella z pomidorami


Mozzarella z pomidorami
i sosem pesto                                
i sosem pesto
Zupa pomidorowa                        
Zupa pomidorowa        
Dorsz w pikantnym sosie       lub    
Polędwiczki wieprzowe

pomidorowym, podany                
marynowane w cz. winie

na plastrach smażonych               
podane z sosem grzybowym

ziemniaczków z grillowaną            
z dodatkiem zielonego

cukinią                                   

pieprzu
Ciasto dnia                                    
Ciasto dnia

Wtorek

Sałatka grecka                                 
Sałatka grecka            
Zupa jarzynowa zabielana               
Zupa jarzynowa zabielana        

z kurczakiem                                   
z kurczakiem                            
Pierś z kurczaka w sosie         lub      Filet z mintaja, podany

winno – maślanym, opiekane           
z sosem śmietankowo

ziemniaki z czosnkiem                  
- cebulowym, risotto pesto,

i rozmarynem, warzywa                
warzywami blanszowanymi

julienne                                           
,, Śnieżne kule” na sosie                  
Lody w barwach             

karmelowym                                     narodowych
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Środa
Świeżo pokrojony                        
Świeżo pokrojony

pasztet z żurawiną                        
pasztet z żurawiną
Zupa cebulowa                            
Aromatyczny krem

z grzankami serowymi                 
pieczarkowy, podany z penne  i nutką ziołowej śmietanki

Rolada z piersi kurczaka         lub    
Ryba pieczona w folii

nadziewana warzywami,                 
w towarzystwie plasterków

podana z kopytkami i pikan-         
ziemniaka, cukinii i bakłażana
tnym sosem pomidorowym

Sałatka owocowa                         
Deser z karty menu restauracji

Czwartek
Insalata mista                                
Insalata mista
Rosół z marchewką,                         
Rosół z marchewką
posypany świeżą pietruszką             
posypany świeżą pietruszką 
Karkówka z grilla,                   lub    Szaszłyk z kurczaka 
z sosem zaziki , duszonymi             
przekładany cebulą i cukinią       
pieczarkami i smażonymi                
opiekanymi ziemniakami              
ziemniakami                                    
i sosem salsa   
Fantazja lodowa                          
Puchar lodowy
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Piątek

Zupa rybna                                       Zupa rybna
Śledź w zalewie z białego                  Śledź w zalewie z białego
wina i oliwy w towarzystwie       
wina i oliwy w towarzystwie
cebuli                                              
cebuli
Duszone medaliony                lub    
Mintaj z maślanym sosem
z dorsza w lekkiej emulsji              
cytrynowo - bazyliowym
z curry z owocami morza,               
posypany bakłażanem,
ryż smażony orientalny,                  
ryż smażony orientalny
warzywa z masełkiem                      
brokuły z masełkiem
Crepes suzette                                 
Sernik z bitą śmietaną

Sobota

Mini carpacio wołowe z              
Mini carpacio wołowe
sosem truflowym                         
z sosem truflowym 
Zraz z kurczaka faszerowany    lub   Smażony halibut, podany
pieczarkami, podany z sosem            z warzywami, ziemniakami
koperkowym, ziemniaki puree          
puree i pikantnym sosem  
z brokułami i chrupiącą                   
pomidorowo -      
marchewką                                       
- pomarańczowym       
Panna cota- delikatny deser               Ciasto do wyboru    
włoski serwowany z sosem

malinowym i płatkami migdałów
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Niedziela

Sałatka wiosenna                              
Sałatka wiosenna
Chicken bulion                   


Zupa crem z zielonych

z kluseczkami parmezanu            
warzyw, podana z płatkami prażonego 

lub        
bekonu z musem owocu granata

Smażone fileciki sandacza                
Pierś z kurczaka 

w stylu ,, Radziwił ”                        
panierowana, mizeria

zasmażane ziemniaki                      
ziemniaki  zasmażane

oraz bukiet warzyw

Naleśniki w zalewie                       
Creme brulee -

owocowej z dodatkiem                  
- deser francuski

likieru cointreau

Do każdego menu kelner serwuje koszyczek chrupiących

bułeczek z masełkiem

Cena obiadokolacji: 50 zł od osoby

Dla naszych najmłodszych gości oferujemy:

- mini stoliczek z krzesełkami,

- kredki,

- kolorowanki

Istnieje możliwość zamówienia dziecięcych potraw:

- kotlecik kaczor Duck, frytki, marchewka z groszkiem

- paluszki z kurczaka, frytki, mizeria

Życzymy smacznego

